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Biokémiai analizator YSI 2700 Select

Gyakori probléma, hogy a termelés soran valamely {6 komponens hianyossaga miatt
a teljes tétel készaru rossz minéségi lesz. A hagyomanyos mérési médszerek, mint
a HPLC, GC komoly karbantartast, kezeldi szakértelmet és hosszu analizis id6t
igényelnek, igy nem alkalmasak a termelési folyamat fellgyeletére.

Az élelmiszeripari termékek f6 komponenseinek gyartaskdzi ellenérzésére illetve
biotechnoldgiai folyamatok monitorozasara kifejlesztett biokémiai analizator YSI 2700
Select egy percen bellli mérési eredményével elésegiti a selejtmentes gyartast,
mivel a gyartasi folyamat valés ideji ellenérzése szilikség esetén azonnali
intézkedést tesz lehetdvé.

A biotechnolégiai folyamatok,
fermentacid, sejt kulturak szigoru
folyamatellen6rzést igényelnek
az allando, megbizhatd
eredmény biztositas érdekében.
Néhany valtoz6 szabalyozésa,
mint az oxigén, pH, hémérséklet
mar régota elismerten fontos
tényezo6k. Ujabban azonban
felismerték a nutriensek és
melléktermékek szabalyozasanak
szlkségességét is és kiderdlt,
hogy ez a szabdlyozas vitalis
szerepet jatszik a termékek
egészségességében és a
termelékenységben. A biokémiai analizator segitségével vitalis informacidhoz
juthatunk ezekrél a folyamatokrél. A miiszer a kulcsfontossagu dsszetevék gyors,
pontos analizisét biztositja mind on-line, mind off-line végzett elemzések révén.

Az egyszerl kezelésnek kdszénhetden nincs szlkség tébb fés kiszolgald
személyzetre, a biokémiai analizator kiléndsebb szakértelem nélkil is biztonsaggal
mikddtethetd, akar 24 minta (opcid) automatikus elemzése, az eredmény
kinyomtatasa és szlilkség esetén szamitégépre kildése révén.

Miikodési elv

A biokémiai analizator specifikus enzim reakci6 alapjan dolgozik, a szubsztrat
oxidacié amperometrikus mérése révén szamitja ki az eredményeket.

Az adott szubsztrat mérését egy vagy tébb enzim immobilizaciéja segitségével
szamitja ki. A szubsztrat reagél az enzim(ek)kel, mikdzben hidrogénperoxid
keletkezik, ami egy platina elektrédos érzékel6hdz vezetddik. It oxidalodik, s az
harom rétegliek: az elsé, pordzus polykarbonat, a szubsztrat masodik (enzim)
rétegbe t6rténd diffazidjat hivatott megakadalyozni. A masodik az enzim réteg, a
harmadik réteg, celluléz acetéat, blokkol csaknem valamennyi elektrokémiai kétést és
igy megakadalyozza az interferencia létrej6ttét a hidrogénperoxid mérésével.
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Mérheto szubsztratok

Glukéz
Laktat
Glutamin
Glutamat
Saccharose
Cholin
Etanol
Metanol
Lakt6z
Galaktéz
Sucrose
Hidrogén peroxid

Eldnyei

Egyszerl kezelés

Egy vagy két paraméter egyszerre térténé mérése

Gyors analizis, eredmény egy perc alatt

Mind off-line, mind on-line mérésre alkalmas

Rugalmas konfiguraciés lehetéségek (minta mennyiség, autokalibraciés idd,
paraméter valasztas, mértékegységek, stb.

Mérést nem befolyasolja a minta zavarossaga, elszinezédése, sirisége, pH
értéke, a redukalod elemek jelenléte

FeIhasznaIaS| teruletek

L-Glutamin és L-Glutamat egyszerre térténd mérése a sejtkulturaban
Glukdz és Laktat mérés biotechnoldgiai folyamatokban

A kétcsatornas kivitelnél Gluk6z és Sacchar6z egyidejii meghatarozasa
melaszban, sttéipari termékben, téltelékekben stb.

Cholin meghatérozas szuszpendalo élelmiszerekben és takarmanyokban
Ethanol meghatarozas sérben, borban, ecetben

L-Laktat meghatarozas husipari termékekben, savanyitott tejtermékekben és
italokban

Lakt6z meghatarozas tejben, sajtban kézvetlenll a higitast kdvetéen
Online rendszerként aszeptikus mintavétellel legfeljebb két paraméter
szabalyozasa

Miiszaki paraméterek

Valaszthaté minta mennyiség:  5-65 mikroliter

Analizis id6: 60 masodperc

Pontosséag: <2% cv, n=10

Linearitas: 5%, kalibraciés érték max.hoz képest
Kalibracioé: felhasznalé altal valasztott

Uzemi hémérséklet: +15..435°C, 10...90%rH, nem kondenzalt



